
HERBSTLICH - WILDE VORSPEISEN  
  
  

CARPACCIO VOM HIRSCHFILET 
mit hausg’machtem Schwarzbeer-Chutney 
an Feldsalat fruchtig mariniert 13,50 

  

WILDERER SCHÜSSEL 
 Gebratener Wildschwein-Speck & Schwammerl 
mit Wachtelei auf buntem Blattsalat 12,50 

  

WILDE VARIATION 
Feine Pastete vom Reh mit frischen Cranberries, 
würzige Schafkäseröllchen & fruchtiger Quinoasalat 14,50 

  

SALAT VOM BUFFET 4,20 
  
  

AUS UNSEREM SUPPENTOPF  
  
  

KRÄFTIGE RINDSUPPE  mit Nudeln oder Frittaten 4,20 
  

KRÄFTIGE RINDSUPPE  mit Wildschwein-Speckknödel 5,20 
  

CREMIGE KÜRBIS-APFEL-KOKOS-SUPPE 5,50 
  

LAUCH-ERDÄPFEL-CREMESUPPE MIT STEINPILZEN  5,50 
 
 
Um es dem Küchenpersonal zu erleichtern bitten wir Euch keine Beilagen-Änderungen vorzunehmen! 

Herzlichen Dank!  
 

 
 
 
 
 
 
 
 



UNSERE WILDEN SCHMANKERLN  
  

WILLINGSHOFER’S JAGDHERRENPLATTE 
Gegrilltes von Reh & Hirsch mit Erdäpfel-Schwammerlknödel, 
Kroketten Rotkraut, Gemüse  und vieles mehr für 2 Personen 48,00 
 

REHSTEAKS an Willingshofer’s grüner Pfeffersauce 
Traditionell mit Maistörtchen und buntem Gemüse 23,50 
 

HIRSCHBRATEN „HUBERTUS“ 
Mit Mandel & Kürbiskernkroketten und Kastanienrotkraut 20,50 
 

SAFTIG GEGRILLTES DUETT VOM HIRSCH 
Kronen & Steak vom Hirsch an cremiger Pfeffersauce 
Serviert mit hausg’machten Speckkroketten und grünen Bohnen 25,50 

 

 

SPARERIBS VOM WILDSCHWEIN 
Würzig mariniert - dazu gibt’s Ofenerdäpfel und versch. Saucen 19,50 
 

MEDAILLONS VOM KÄNGURU an feiner Ginsauce 
Mit knuspriger Polentaschnitte und Kohlsprossen 23,50 
 

WILDES 3-ERLEI 
Zarte Steaks vom Reh | Hirsch | Wildschwein 
An Gasner Eierschwammerlsauce mit Serviettenknödel 25,50 
 

WALD & WIESN BURGER 
Rustica-Brötchen mit Hirschfaschiertem, Wildkräutersalat, Käse, 
würziger Burgersauce, Potato-Dippers & Schnittlauchsauce 19,50 
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 



AUßERDEM KOCHEN WIR FÜR SIE 
  
  

STEIRISCHER BACKHENDLSALAT 
Auf herbstlichen Blattsalaten mit Kernölmarinade 11,50 
 

STEAK VOM ALMO – BEIRIED 
Serviert mit Pommes frites, Gemüse & Kräuterbutter 26,50 
 

ALMO – ROSTBRATEN gebacken in Kürbiskernpanier 
 Mit Petersilienerdäpfel und Preiselbeeren 17,50 
 

GEBACKENES SCHWEINSSCHNITZERL 
Mit Pommes frites und Preiselbeeren 11.50 

 
VIELLEICHT LIEBER OHNE FLEISCH 

 
 

GASNER SAIBLINGSFILET GEBRATEN 
herbstlich serviert mit Paprikarahmsauce & Kürbisgnocchi 18,50 
  

HERBSTLICHE KÜRBISGNOCCHI 
an feiner Paprikarahmsauce 11,50 
  

HAUSG’MACHTES KNÖDEL-DUO 
Erdäpfel-Schwammerl-Knödel & Spinat-Kas-Knödel mit Rotkraut 11,50 

 
Um es dem Küchenpersonal zu erleichtern bitten wir Euch keine Beilagen-Änderungen vorzunehmen! 

Herzlichen Dank!  
 
 
 
 
  



FÜR UNSERE JÜNGSTEN GÄSTE 
 

GEBACKENES SCHNITZERL 
vom Hendl oder Schwein mit Pommes frites 6,80 
 

MINI-BRATWÜRSTL 
mit Potato-Dippers und Schnittlauchsauce 5,80 
  
  

ETWAS SÜSSES ZUM ABSCHLUSS   
  
„MARONI - MARONI“ 
Hausg’machtes Maroniparfait, Rotweinkirschen & Maronireis 6,80 
  

CREMIGER TRAUM MIT SCHUSS  
Von weißer Schokolade – Birne – Baileys 5,80 
  

HEIDENTORTE MIT EIERLIKÖR & HEIDELBEEREN 3,80 
  

HERBSTLICHE APFEL – TIRAMISU – SCHNITTE 3,80 
  

ZART SCHMELZENDES NOUGATPARFAIT  
Mit warmen Waldbeeren serviert 6,80 
  

LAUWARMER SCHOKO – NUSS – KUCHEN  
Mit Vanilleeis & Schokoladensauce 5,20 
  

HERBSTLICHER APFEL – SECCO  
Spritziger Prosecco mit erfrischenden Apfelsorbet 4,50 

 
 
 



EIN GUTES SCHNAPSERL ZUM VERDAUEN 
  
WILDER HAUSG’MACHTER FRÜCHTEVODKA 3,50 

 

ANG’SETZTES LÄRCHERL ODER ZIRBERL 2,50 
  

STEIR. MARILLENBRAND, WILLIAMS-BIRNENBRAND 3,00 
  

ALMENLAND VOGELBEERBRAND  Graf / St. Kathrein 7,50 
  

AVERNA SOUR 3,50 
  
  

Gerne servieren wir zum Dessert einen guten Kaffee – 
 

oder darfs mal etwas Spezielles sein? 
 

Feiner „Vanillesso“ mit dem gewissen Etwas 
Espresso mit Vanille-Kaffee-Likör 

4,80 
 
 

 
 
 
 

Herzlichen Dank für Euren Besuch, sowie guten Appetit  
und gemütliche Stunden bei Speis & Trank,  

wünscht das Willingshofer – Team 
 
Bei Unverträglichkeiten und Allergien kann Ihnen gerne unser Servicepersonal Auskunft erteilen! 

 
 


