
   

Vorspeisen 
aus unserer Region 

  
Geräuchertes Forellenfilet                                                       A D G O 

Fischzucht Kulmer / Haslau 
auf roten Rüben - Carpaccio mit Sahnekren & Toast 

  

11,50 

   
Carpaccio vom Almo-Filet  

 
E G L M O 

dazu Blattsalat mit sommerlicher Marinade & Felberbrot  13,50 

   
„Unser Naaser“ Schafkäse  

 
 

A C G L M O gebacken in knuspriger Sasampanier  

auf buntem Blattsalat mit Balsamicodressing  10,50 

   

 
 

Gemüse & Erdäpfel aus dem Nachbarort - Käse & Salate aus der Region!  
Das ist unser Beitrag für einen geringen ökologischen Fußabdruck!  

   

   
   

Gemischte Salatschüssel    
C G L M O 

wahlweise mit Essig-Öl-Marinade,   

Kürbiskernöl oder Joghurtdressing  4,50 

   
   
   

 
 

 

 

  
  

 



 

Aus unserem Suppentopf 
   

Echte Rindsuppe vom Almo mit  
 

A C G L 
hausg’machten Frittaten oder Leberknödel  4,50 

   

Naturpark Almenland Krafthäferl   
große Schüssel Nudelsuppe  A C G L 

mit Rindfleischwürfel & Wurzelgemüse  6,00 
   

Sommerliche Zucchini - Kokoscremesuppe 
 

 
A C G L 

6,00 
   

Traditionelle Knoblauchcremesuppe 
mit knusprigen Felberbrotwürfel   

 
A C G L O 

6,00 
   

   
   

Für unsere jüngsten Gäste 
   

Kinderschnitzerl  A C G 

Gebackenes Schnitzerl mit Pommes frites  
wahlweise vom Hendl oder Schwein 

 8,50 

   

Junior - Steak vom Almo  A  

mit Potato Dippers und Mini-Maiskolben  
dazu frische Schnittlauchsauce 

 14,50 

   

Almenland - Nudeln  A C G 

mit frischer Tomatensauce  7,50 
   

   

 Gerne können unsere jüngsten Gäste 
auch fast alle anderen Speisen in 

Kindergröße bestellen! 

 

 

 



 

Spezialitäten unseres 
Hauses & aus der Region 

   
   

Wenn Ihr unsere heimischen Fleischgerichte genießt, unterstützt Ihr die traditionelle 
Almbewirtschaftung und so die Freihaltung der wundervollen Almen!  

   

   
Grillteller „nach Art des Hauses“   A GO 
3erlei gegrilltes mit Pommes frites und Gemüse   

dazu gibt’s hausgemachte Grillsaucen  19,50 

   
Schweinsschnitzerl in der Pfanne gebacken  A C G O 

wahlweise mit Pommes frites oder Petersilienerdäpfel   
und hausg’machte Preiselbeeren  13,50 

   
Willingshofer’s Hauspfandl  G L O 

zart gegrillte Schweinsmedaillons in Pfefferrahmsauce   
mit Rösterdäpfel und grünen Bohnen  21,50 

   
Backhendlsalat  A C G L M O 

knusprig gebackenes Hendlfilet    
auf bunt gemischtem Salatteller mit Kernöldressing  13,50 

   
Hüftsteak vom Almo  A C G L M O 

Sommerlich serviert auf Tomate & Mozzarella    
mit knackigem Salat und feinem Balsamicodressing  23,50 

 
  

   
   

   
   
   

 

 



 

 Unsere Schmankerl  
vom heimischen Almo 

 
   

Der ALMO® ist das Leitprodukt der Region und verantwortlich für die gepflegte Almlandschaft. 
Er dient als Existenzgrundlage unzähliger Bauern dieser Region  

und ist eines der Aushängeschilder für unsere regionale Gastronomie. 
   

 
 

Gustopfandl vom Almo  G L O 

Zart gekochter Tafelspitz, Schulterscherzl und Zunge   
   

serviert im Pfandl mit echter Rindsuppe und Wurzelgemüse,   

dazu gibt’s knusprige Rösterdäpfel, Gemüse und Apfelkren  24,50 
 

  
Zarter Rostbraten vom Almo A C GO 

gebacken in knuspriger Kürbiskernpanier 
mit Petersilienerdäpfel und hausg’machte Preiselbeeren 

21,50 

   
Best of – saftige Steaks vom Almo  

   

 Beiriedschnitte „Rumpsteak“    25,00 

 Filetsteak   28,00 

 Ribeye – Steak ca. 350g - 400g  30,00 
   

Als Beilagen dazu, wählen Sie bitte aus:   

 Pommes frites oder Bratkartoffeln AG 3,00 
 Buntes Gemüse, grüne Bohnen oder Maiskolben GL 3,00 
 Pfefferrahmsauce AGLO 2,50 
 Kräuterbutter  1,50 

   
 
 

  

   
   
   

 
 



 
 
 

Gerne auch mal ohne Fleisch 
 
 
 

Mit gutem Gewissen frischen Fisch aus unserem Naturpark Almenland –  
keine zerstörerischen Fangmethoden – keine Überfischung – kurze Transportwege! 

   

 
   

   

Forellenfilet „Fischzucht Kulmer / Haslau“   D G L O 

gebacken in knuspriger Kürbiskernpanier   
mit Petersilienerdäpfel und Sc. Tartar   19,50 

   
Saiblingsfilet „Mössl Teich / Gasen“   D G L O 

gebraten in feiner Kräuter-Knoblauchbutter“   
mit Erdäpfel und Gemüse   21,50 

   
Original Tiroler Schlutzkrapfen  A C G L O 

mit brauner Butter und Almenland Stollen-Parmesan  12,50 

  
Edamame - Avocado - Burger A C G L 

mit Potato Dippers und Schnittlauchsauce 14,50 

  
 
 
 
 

  

   
   
   
   

 

 



  
 
 

Darf’s noch a bisserl was 
Süßes sein? 

   
 

Schon unsere Oma hat immer gesagt:  
„Im siaßn Kammerl is bestimmt no a Platzerl frei!“ 

 

Genießen Sie unsere hausgemachten Süßspeisen und dazu einen guten Kaffee – 
Lieber etwas Erfrischendes? Dann fragen Sie nach unserer Eiskarte! 

   

   
   

 A C G O 

Hausgemachter Strudel  4,20 
   

 A C G O 

Hausgemachte Torten / Kuchen 4,00 
   

 C G 

Cremiges Tiramisu 
hausgemacht im Glas serviert 

5,20 

  
 A C G 

Sommerlich, fruchtige Parfaits 
fein garniert  

6,80 

   
   

Lauwarmer Schokogugelhupf A C G 

mit Vanilleeis, Schlagobers und Schokosauce 5,50 
   

   
   

   
   
   
   

 


